Menu wigilijne

WIGILIJNA NOC
PRZYSTAWKA

« Marynowana piers$ z kaczki na salatce z jablek z dodatkiem miety

i emulsjg z buraka *¢

ZUPA
« Barszcz czerwony, uszka z grzybami '™
« Zupa grzybowa z tazankami 5™

DANIE GROWNE

o Udko z kaczki w pomaranczach ¢

« Filet z karpia w migdatach #¢

o Strudel ziemniaczany "¢

» Kopytka >8

» Sos pomaranczowy *°8

» Kapusta z grochem 78

o Buraki glazurowane w miodzie 7>

« Gulasz z czarnej soczewicy z warzywami (weganskie) 0™

DESER
o Sernik $wigteczny '*°¢

NAPOJE
« Kompot z suszonych owocow 2™

SWIATECZNY BLASK

PRZYSTAWKA
o SledZ w korzennej marynacie '¢

ZUPA
«  Zupa grzybowa z lanymi kluseczkami %™

DANIE GROWNE
« Udko z kaczki w pomaranczach, kopytka, buraki
glazurowane w miodzie, sos pomaranczowy 8

DESER
o Tarta piernikowa z musem z bialej czekolady, konfitura
z pomaranczy, karmelizowana zurawina '*°#

NAPOJE
« Kompot z suszonych owocow 2™
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Menu wigilijne
\ SPOTKANIE WIGILIJNE

ZUPA

« Barszcz czerwony, uszka z grzybami 0™ / -
DANIE GEOWNE y

o Filet z karpia w migdatach, strudel ziemniaczany, kapusta z grochem **¢ v
DESER ;| ’
o Makdwki z lodami 08 / 41

NAPOJE
« Kompot z suszonych owocow 2™

WIGILIJNE PRZEKASKI

FINGER FOOD: WYTRAWNY

» Pasztet z zurawing ¢

o Pier$ z kaczki, piernik, popcorn z kaszy *°¢

o Krazki tortilli z kurczakiem, pomidorem suszonym i rukolg
« Kulki z koziego sera w pestkach dyni i stonecznika °¢

« Marynowany loso$ z rukolg ' $“*

o Plastry z pieczonej piersi kaczki z konfiturg z czerwonej cebuli *°8
o Wedliny s

« Tradycyjny $ledz z oleju, z cebulg i mlotkowanym pieprzem *°8

» Pieczywo, masto *°¢

1SZT.
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~ Gwiazdy wigilijnego stolu

x\\ do wlasnej kompozycji
PRZYSTAWKA

» Roladka z wedzonego lososia z kremowym twarozkiem '*¢
o Terrina z bialych ryb podana z grzanka czosnkows '8

» Karp w galarecie '8
» Pieczone pierogi z kiszona kapusta i grzybami '*°8

« Dzwonek z wedzonego pstraga na puree jabtkowym '8 I \

ZUPA ‘ L] 1

« Barszcz czerwony (z uszkami lub krokietem badz pasztecikiem) 2™ , ' .

« Krem z buraka z serem feta 2°™ /A : 4,
’

« Wigilijna zupa grzybowa 2°™! ' ‘ A
o Zupa sliwkowa z piernikiem 2™ /e ' ’ f ﬂ
« Krem z borowika z groszkiem ptysiowym % ™! ) o '
/
' v

o Bulion rybny z kawatkami sandacza i warzywami korzennymi 2™

DANIE GROWNE

o Fasolka zielona z masetkiem czosnkowym "¢

» Kapusta czerwona ze §liwkami wedzonymi '*°8

« Kapusta z grochem 8

» Kapusta z grzybami '*°8

e Ziemniaki puree *°8

o Ziemniaki z wody z koperkiem i masetkiem '*°8

« Gnocchi ¢

o Pierogi mix (kapusta-grzyb, ukrainskie lub solo)
z omastg z cebulki ¢

» Kotlety grzybowe z kapusta kiszong (wegetarianskie) *°¢

o Indyk w sosie §liwkowym "¢

» Karp w panierce smazony na masle *°¢

o Loso$ pieczony z czarnuszka '*°¢

» Pieczona miruna w sosie cytrynowym '*°8

o Pieczony pstrag z warzywami korzennymi

 Sandacz duszony w sosie porowym '*°8

« Confitowane piersi z gesi w sosie
pomaranczowo-gozdzikowym '*°¢

o Filet z kaczki sous vide w sosie kurkowym '*°8

200 g
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Gwiazdy wigilijnego stolu
do wlasnej kompozycji

DESER

o Bezaz kremem mascarpone i owocami sezonowymi '*¢
» Kolocz §laski z jablkiem '8

+ Kolocz slaski z makiem '8

+ Kolocz slaski z serem ¢

» Makowki '8

» Moczka '8

 Szpajza czekoladowa z wisniami %8

o Swigteczny pijak z marcepanem '

« Piernik torunski z malinowym sosem '°#
o Sernik $wigteczny '*°¢

ZIMNA PLYTA

« Hummus (weganskie) *°8

o Krazki tortilli z kurczakiem, pomidorem suszonym i rukolg *¢

« Krazki tortilli z twarozkiem i roszponkg *°¢

 Panierowane kulki serowe fagodne i ostre *°8

o Salatka Caprese '8

o Salatka gyros z kurczakiem *°8

o Salatka jarzynowa *°8

» Roladka z ciasta francuskiego z kapusta i grzybami *8

» Roladka z ciasta francuskiego ze szpinakiem, lososiem
i serem feta 8

o Sery z6lte, ple$niowe i dojrzewajace *°8

o Kulki rybne w zalewie octowej 7 ¢

o  Wege kuleczki w zalewie ¢

e Migsa pieczone 8

« Galantyna z sandacza 8

o Pasta z wedzonego pstraga *8

o Terrina fososiowa *°8

o Deski serow 8

o Sledz w dwéch odstonach s

o Deska ryb wedzonych *°¢

NAPOJE

« Kompot z suszonych owocow 2™
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