
WIGILIJNA NOC
PRZYSTAWKA
• Marynowana pierś z kaczki na sałatce z jabłek z dodatkiem mięty 

i emulsją z buraka 80 g

 

ZUPA 
• Barszcz czerwony, uszka z grzybami 125 ml

• Zupa grzybowa z łazankami 125 ml

DANIE GŁÓWNE 
• Udko z kaczki w pomarańczach 80 g

• Filet z karpia w migdałach 80 g

• Strudel ziemniaczany 75 g

• Kopytka 75 g

• Sos pomarańczowy 50 g

• Kapusta z grochem 75 g

• Buraki glazurowane w miodzie 75 g

• Gulasz z czarnej soczewicy z warzywami (wegańskie) 200 ml

DESER 
• Sernik świąteczny 180 g

NAPOJE
• Kompot z suszonych owoców 200 ml

ŚWIĄTECZNY BLASK
PRZYSTAWKA
• Śledź w korzennej marynacie 100 g

 

ZUPA
• Zupa grzybowa z lanymi kluseczkami 200 ml

DANIE GŁÓWNE 
• Udko z kaczki w pomarańczach, kopytka, buraki 

glazurowane w miodzie, sos pomarańczowy 400 g

DESER 
• Tarta piernikowa z musem z białej czekolady, kon�tura 

z pomarańczy, karmelizowana żurawina 120 g

NAPOJE
• Kompot z suszonych owoców 200 ml

Menu wigilijne

Przedstawiona oferta ma charakter informacyjny i nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 oraz art. 661 Ustawy 
z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny.
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WIGILIJNE PRZEKĄSKI
FINGER FOOD: WYTRAWNY
• Pasztet z żurawiną 50 g

• Pierś z kaczki, piernik, popcorn z kaszy 50 g

• Krążki tortilli z kurczakiem, pomidorem suszonym i rukolą 1 SZT.

• Kulki z koziego sera w pestkach dyni i słonecznika 40 g

• Marynowany łosoś z rukolą 1 SZT.

• Plastry z pieczonej piersi kaczki z kon�turą z czerwonej cebuli 40 g

• Wędliny 40 g

• Tradycyjny śledź z oleju, z cebulą i młotkowanym pieprzem 40 g

• Pieczywo, masło 125 g

SPOTKANIE WIGILIJNE
ZUPA
• Barszcz czerwony, uszka z grzybami 250 ml

DANIE GŁÓWNE 
• Filet z karpia w migdałach, strudel ziemniaczany, kapusta z grochem 400 g

DESER 
• Makówki z lodami 140 g

NAPOJE
• Kompot z suszonych owoców 200 ml

Przedstawiona oferta ma charakter informacyjny i nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 oraz art. 661 Ustawy 
z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny.

Menu wigilijne



Przedstawiona oferta ma charakter informacyjny i nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 oraz art. 661 Ustawy 
z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny.

Gwiazdy wigilijnego stołu
do własnej kompozycji
PRZYSTAWKA
• Roladka z wędzonego łososia z kremowym twarożkiem 100 g

• Terrina z białych ryb podana z grzanką czosnkową 100 g

• Karp w galarecie 150 g

• Pieczone pierogi z kiszoną kapustą i grzybami 150 g

• Dzwonek z wędzonego pstrąga na puree jabłkowym 150 g

 

ZUPA 
• Barszcz czerwony (z uszkami lub krokietem bądź pasztecikiem) 200 ml

• Krem z buraka z serem feta 200 ml

• Wigilijna zupa grzybowa 200 ml

• Zupa śliwkowa z piernikiem 200 ml

• Krem z borowika z groszkiem ptysiowym 200 ml

• Bulion rybny z kawałkami sandacza i warzywami korzennymi 200 ml

DANIE GŁÓWNE 
• Fasolka zielona z masełkiem czosnkowym 150 g

• Kapusta czerwona ze śliwkami wędzonymi 150 g

• Kapusta z grochem 150 g

• Kapusta z grzybami 150 g

• Ziemniaki puree 150 g

• Ziemniaki z wody z koperkiem i masełkiem 150 g

• Gnocchi 150 g

• Pierogi mix (kapusta-grzyb, ukraińskie lub solo) 
z omastą z cebulki 200 g

• Kotlety grzybowe z kapustą kiszoną (wegetariańskie) 150 g

• Indyk w sosie śliwkowym 150 g

• Karp w panierce smażony na maśle 150 g

• Łosoś pieczony z czarnuszką 150 g

• Pieczona miruna w sosie cytrynowym 150 g

• Pieczony pstrąg z warzywami korzennymi 200 g

• Sandacz duszony w sosie porowym 150 g

• Con�towane piersi z gęsi w sosie 
pomarańczowo-goździkowym 150 g

• Filet z kaczki sous vide w sosie kurkowym 150 g



Przedstawiona oferta ma charakter informacyjny i nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 oraz art. 661 Ustawy 
z dnia 23 kwietnia 1964 r. - Kodeks cywilny.

DESER
• Beza z kremem mascarpone i owocami sezonowymi 100 g

• Kołocz śląski z jabłkiem 100 g

• Kołocz śląski z makiem 100 g

• Kołocz śląski z serem 100 g

• Makówki 100 g

• Moczka 100 g

• Szpajza czekoladowa z wiśniami 100 g

• Świąteczny pijak z marcepanem 100 g

• Piernik toruński z malinowym sosem 100 g

• Sernik świąteczny 180 g

 

ZIMNA PŁYTA
• Hummus (wegańskie) 40 g

• Krążki tortilli z kurczakiem, pomidorem suszonym i rukolą 40 g

• Krążki tortilli z twarożkiem i roszponką 40 g

• Panierowane kulki serowe łagodne i ostre 40 g

• Sałatka Caprese 40 g

• Sałatka gyros z kurczakiem 40 g

• Sałatka jarzynowa 40 g

• Roladka z ciasta francuskiego z kapustą i grzybami 25 g

• Roladka z ciasta francuskiego ze szpinakiem, łososiem 
i serem feta 25 g

• Sery żółte, pleśniowe i dojrzewające 40 g

• Kulki rybne w zalewie octowej 75 g

• Wege kuleczki w zalewie 50 g

• Mięsa pieczone 40 g

• Galantyna z sandacza 50 g

• Pasta z wędzonego pstrąga 25 g

• Terrina łososiowa 50 g

• Deski serów 50 g

• Śledź w dwóch odsłonach 100 g

• Deska ryb wędzonych 50 g

NAPOJE
• Kompot z suszonych owoców 200 ml

Gwiazdy wigilijnego stołu
do własnej kompozycji


